
 

Alle Preise in CHF pro Person und inklusive gesetzlicher MwSt. 

Tag e s e m p f e h l u n g e n  
 

Dienstag, 27. Oktober bis Samstag, 31. Oktober 2026 
 
Rindskraftbrühe mit Gemüse und Flädli  9 
 

Grüner Salat 9 
mit französischer Sauce oder Balsamico-Vinaigrette 
 

Bunt gemischter Salat 12 
mit französischer Sauce oder Balsamico-Vinaigrette 
 

 

Tagesteller 1 
Würzige Hirschravioli    24 
mit Rotkraut, Waldpilzen und Speck  
an Wildrahmsauce 
 

Tagesteller 2 
Knusprig gebackener Brie auf Linsen-Gemüsebeet   24 
serviert mit Herbstsalat an Kürbiskern-Vinaigrette und Preiselbeersauce 
 

Tagesteller 3 
Saftiges Siedfleisch  28 
mit Körnersenf-Jus 
Salzkartoffeln 
Wirsinggemüse 
 

Tagesteller 4 
Gebratenes Saiblingsfilet an Weissweinsauce 28 
mit Rotkabis-Chutney  
gemischter Wildreis 
Wirsinggemüse 
 

Tagesteller 5 
Wildgeschnetzeltes mit Kräuterrahmsauce 32 
Frische Butterspätzli 
Rotkraut mit Marroni 
Apfel mit Preiselbeeren 
 

 
Garnierte Bündner Rötelicrème 11 


