ab 15 Personen

Ligbe Gaste
Wir freuen uns, Sie und Ihre Gaste zu einem Anlass bei uns im Restaurant VA BENE begrissen und kulinarisch
begeistern zu dirfen. Gerne hat unser Kiichenchef Jirg Stauffer fiir Sie die nachfolgenden Mends fir das ganze

Jahr zusammengestellt

Sie dirfen gerne aus diesen Vorschldgen ein einheitliches Menii auswahlen oder Ihr Mend individuell

Zusammenstellen.

Bitte teilen Sie uns Allergien und Unvertraglichkeiten im Voraus mit. Fir vegetarische oder vegane Wiinsche

kannen Ste zusatzlich ein entsprechendes Menii aus unseren Vorschlagen auswahlen.

Fir eine Beratung stehen wir Ihnen, bei einem vorgangiq vereinbarten Termin, gerne zur Verfigung.

Wir freuen uns auf Ihren Besuch!

Katarina und Jiirg Stauffer

sowie das gesamte VA BENE-Team

Alle Preise sind in CHF und inklusive gesetzlicher MwSt. 1 V_05.2026
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Menu 1

Junger Blattsalat mit Brotcroitons
an franzosischer Salatsauce

Gebratene Pouletbrust mit Peperonitapenade
an pikantem Chorizo-Krauterjus

Weissweinrisotto
Duo-Bohnengemiise

*kk

Warmer Apfelkuchen
mit Vanilleeis

Menii 7 h3

Gemischter Salat «VA BENE» mit Brotcrodtons
an Balsamico-Vinaigrette

*%%

Gebratenes Schweinsschnitzel
mit Apfel-Calvadosjus
Kartoffelgratin

bunte Gemisewirfel

*kk

Nougat-Parfait
mit Waldbeerenragout und Rahm

Alle Preise sind in CHF und inklusive gesetzlicher MwSt. 7 V' _05.2026
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Menii 3

Knackiger Blattsalat
mit gehobeltem Parmesan
an Balsamico-Vinaigrette

.Saltimbocca”
Gebratenes Schweinsschnitzel
mit Rohschinken und Salbei an Madeirajus

Safranrisotto
marktfrisches Gemise

*%%

Hausgemachtes Tiramisu
garniert mit Frichten

Menu 4

Tomatencremesuppe
mit Grissini und Biindner Rohschinken

*%%

Glasierter Kalbsschulterbraten
mit Krduterrahmsauce
Kartoffelpiree

marktfrisches Gemise

*kk

Hausgemachtes Karamellkopfchen
mit Frichtespiess und Rahm

Alle Preise sind in CHF und inklusive gesetzlicher MwSt.
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Menu b h7

Niisslisalat .Mimosa™ mit Ei
an franzosischer Salatsauce

** %k
.Brasato”

Rindsschmorbraten

mit Malanser Rotweinjus und Rosmarin

Biindner Bramata Polenta
Blattspinat

*%%

Vacherin-Eistorte
mit Erdbeer- und Vanilleeis

Meni 6 b8

Rindskraftbriihe
mit Sherry und Fladli

*kk

Am Stiick gebratenes Schweinssteak
mit Rotweinjus und Krauterbutter
Pommes frites

marktfrisches Gemiise

*%%

Marmoriertes Toblerone-Schokoladenmousse
mit Frichten und Rahm

Alle Preise sind in CHF und inklusive gesetzlicher MwSt. 4 V' _05.2026
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Menu 7 h9

Gemischter Salat «VA BENE» mit Brotcrodtons
an Balsamico-Vinaigrette

Kalbsrahmgeschnetzeltes
mit Champignons

Butterrdsti
Erbsen-Karottengemiise

*kk

Frischer Fruchtsalat
mit Vanilleeis

Menii 8 h9

Muskat-Kiirbiscremesuppe
mit Karbiskern-Kartoffelkichlein und Curryschaum

*%%

Gebratenes Kalbsschnitzel
mit Dorrtomaten-Krauterjus
Weissweinrisotto
marktfrisches Gemise

*kk

Leichte Bindner Rotelicréme
mit schwarzen Kirschen und Rahm

Alle Preise sind in CHF und inklusive gesetzlicher MwSt. b V' _05.2026
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Menii 9 68

Weissweincrémesuppe
mit Gemusewurfel und knusprigem Speck-Baguette

Am Stick gebratener Kalbsricken
mit rosa Pfeffer-Krauterjus

Kartoffelgratin
bunte Gemiisestabchen

*kk

Engadiner Baumnusshalbgefrorenes
mit mariniertem Orangenragout und Rahm

Meni 10 69

Eisbergsalat «Caesar»
mit Ei, Speckwurfel und Brotcrodtons
an Caesar-Dressing

*kk

Gebratener Kalbsriicken
Krauterrahmsauce
(uarkpizokel
marktfrisches Gemise

*%%

Warmes Schokoladenkichlein
mit Vanilleeis, Waldbeerenragout und Rahm

Alle Preise sind in CHF und inklusive gesetzlicher MwSt. b V' _05.2026
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Menu 11 hY

Knackiger Nisslisalat mit Ei
an Kornersenfdressing

Gebratenes Schweinsfilet
an Apfel-Calvadossauce

Kartoffel-Maismuffin
grine Bohnen mit Speck

*kk

Vanille-Mohnmousse
mit Heidelbeerragout und feinem Schaum

Menii 17 76

Kabis—Karottensalat
mit gebratenem Speck und Cashewnussen
an klarer Vinaigrette

*kk

Rindsfiletwrfel .Stroganoff”

mit Paprikarahmsauce, Peperonistreifen, Speck und Pilzen
frische Butterspatzli

marktfrisches Gemiise

*%%

Dessertteller VA BENE
mit Kiichlein, Schokoladenmousse, Panna Cotta, Frichtespiess, Eis und Rahm

Alle Preise sind in CHF und inklusive gesetzlicher MwSt. 7 V' _05.2026
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Meni 13

Suppen-Duo von Curry und Kokos
mit Riesenkrevetten

Kalbsfilet Wellington
im Blatterteig- und Schinken-Pilzmantel
an Madeirajus

Kartoffelkrapfen
Gemiisetrio

*%%

Warmes Apfel-Birnenkichlein
mit Mandeln, Zimt, Orangenrahm und Vanilleeis

Meni 14

Knackiger Nisslisalat
mit gebratenen Waldpilzen und Krautern an Nuss-Vinaigrette

*kk

Rassige Curryschaumsuppe
mit frittierter Banane im Kokosmantel

*%%

Hausgemachte Frischkase-Spinatravioli auf Tomatenschaum
Gebratenes Rindsfilet mit Sauce Béarnaise

junge Bratkartoffeln
marktfrisches Gemiise

*%%

Pralinenhalbgefrorenes
auf Apfel-Calvadosschaum und Schokoladensplitter

Alle Preise sind in CHF und inklusive gesetzlicher MwSt.

Restaurant VA BENE | Gauggelistrasse 60 | 7000 Chur

T +41 81 258 78 02 | infoldrestaurant-vabene.ch | www.restaurant-vabene.ch

79

99

V_05.2026



Vegetarische Alternativen

Feine Pizzoccheri 23
Buchweizennudeln mit Gemiisestreifen und Dorrtomaten
an leichter Basilikumschaumsauce

Rassige Currynudeln 23
mit asiatischem Gemiise

Hausgemachte Spinat-Ricotta-Ravioli 29
mit Salbeibutter

Vegane Alternativen

Feine Ravioli mit Gemisefillung 24

an herzhafter Tomatensauce und frischen Krautern

Wiirziger Linsen-Kichererbseneintopf 24
mit asiatischem Gemise, frischem Ingwer
und Curry verfeinert

Feine Kartoffelgnocchi 24
mit gebratenen Waldpilzen, Rucola, Dorrtomaten
und gerdsteten Pinienkernen

Lauwarme, ganze Artischocke
mit Gemuse-Vinaigrette 26
serviert mit Pommes frites

Alle Preise sind in CHF und inklusive gesetzlicher MwSt. 9 V' _05.2026
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Fisch Gerichte

Gebratenes Lachsfilet

mit Zitronenbutter und Mandeln
Salzkartoffeln

marktfrisches Gemise

Gebratenes Zanderfilet 37
mit Dorrtomaten, Oliven und Pinienkernen

Weissweinrisotto

marktfrisches Gemise

Gebratene Riesenkrevetten 38
an Curryschaumsauce

weisser Pilawreis

mit asiatischem Gemise
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