Sonntag, 10. Mai 2026

Knackiger Nussli-Eisbergsalat
mit Speck, Ei und Brotcroiitons
an franzosischer Salatsauce

Karotten-Ingwersuppe
mit Brasatololli, Petersiliendl und Téte de Moine Késerose

Samiger Weissweinrisotto
mit Frahlingszwiebeln, Markbeinjus und Colbert-Baguette

Am Stick gebratenes Kalbssteak

mit Bérlauch-Frischkase und Morcheljus
Kartoffelgratin

Frihlingsgemise

Gefulltes Saiblingsfilet im Formchen

mit Safran, Tomatenconfit und Schnittlauchsauce
weisser Pilawreis

Frahlingsgemiise

Samiger Spargelrisotto
mit frittierten Frischkasekugeln, Barlauch-Pesto und wildem, gebratenem Brokkoli

Leichtes Tiramisu
mit Waldbeerschaum, Erdbeersauce, Vanillecrumble und Rahm

Schokoladenmousse
mit Mangosalat, Passionsfruchtsauce und Rahm

Kaseteller
mit hausgemachtem Birnenbrot und Nissen

3-6ang-Menil
2-Gang-Menil

Hauptgang

Alle Preise in CHF pro Person und inklusive gesetzlicher MwSt.
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