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S o n n t a g s m e n ü  
25. Oktober 2026 
 
 
 
 
 
 
Knackiger Eisberg-Nüsslisalat mit Rohschinkenstreifen 

Trauben und Pinienkernen an Nussvinaigrette  

 

 
 
*** 
 
 
Gebratenes Wildschweinfilet an Portweinjus und Orangen-Pfefferbutter  

Frische Butterspätzli 

Preiselbeerapfel 

Rotkraut mit Marroni  

 
 
*** 
 
 
Hausgemachtes Karamellköpfli mit Nideltäfeli 

Frische Früchte und Rahm  

 

Käseteller mit hausgemachtem Birnenbrot, Trauben und Nüssen 

 

Zwei Kugeln hausgemachtes Eis oder Sorbet nach Wahl mit Rahm 

 
 
 
 
 
 
3-Gang-Menü           64 

 

2-Gang-Menü           55 

 

Hauptgang           43 


