25. Oktober 2026

Knackiger Eisberg-Nisslisalat mit Rohschinkenstreifen
Trauben und Pinienkernen an Nussvinaigrette

*%kk

Gebratenes Wildschweinfilet an Portweinjus und Orangen-Pfefferbutter
Frische Butterspatzli

Preiselbeerapfel

Rotkraut mit Marroni

**k %

Hausgemachtes Karamellkopfli mit Nideltafeli
Frische Frichte und Rahm

Kaseteller mit hausgemachtem Birnenbrot, Trauben und Nissen

Iwei Kugeln hausgemachtes Eis oder Sorbet nach Wahl mit Rahm

3-6ang-Menil b4
2-Gang-Menil bb
Hauptgang 43

Alle Preise in CHF und inklusive gesetzlicher MwSt.

Restaurant VA BENE | Gauggelistrasse 60 | 7000 Chur
T +41 81 258 78 02 | infol@restaurant-vabene.ch | www.restaurant-vabene.ch



