Dienstag, 21. Oktober bis Freitag, 24. Oktober 2025

Rindskraftbrihe mit Gemise und Fladli
Chicoréesalat mit Honig-Pfeffervinaigrette

Griner Salat
mit franzdsischer Salatsauce oder Balsamico-Vinaigrette

Bunt gemischter Salat
mit franzdsischer Salatsauce oder Balsamico-Vinaigrette

12

12

Tagesteller 1

Wiirzige Hirschravioli
mit Rotkraut, Waldpilzen und Speck
an Wildrahmsauce

Tagesteller 2
Knusprig gebackener Brie auf Linsen-Gemisebeet
Serviert mit Herbstsalat an Kirbiskern-Vinaigrette und Preiselbeersauce

Tagesteller 3

Saftiges Siedfleisch
mit Kornersenf-Jus
Salzkartoffeln
Wirsinggemiise

Tagesteller 4
Gebratenes Saiblingsfilet an Weissweinsauce
mit Rotkabis-Chutney

gemischter Wildreis
Wirsinggemiise

Tagesteller b

Wildgeschnetzeltes mit Krauterrahmsauce
Frische Butterspatzli

Rotkraut mit Marroni

Apfel mit Preiselbeeren

24

24

28

28

32

Biindner Rotelicreme garniert

Alle Preise in CHF und inklusive gesetzlicher MwSt.
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