Dienstag, 28. Oktober bis Freitag, 31. Oktober 2025

Basler Mehlsuppe mit Brotcrodtons
Weisser Kabis-Karottensalat mit Speck «American»

Griner Salat
mit franzdsischer Salatsauce oder Balsamico-Vinaigrette

Bunt gemischter Salat
mit franzdsischer Salatsauce oder Balsamico-Vinaigrette

12

12

Tagesteller 1

Kalbskopfragout
mit Eier-Krauter-Vinaigrette
serviert mit Salzkartoffeln

Tagesteller 2

“Capuns Parler”

Offene Zigeuner-Capuns

mit Trockenfleisch, jungem Spinat, Butter und Kase uberbacken
serviert mit Apfelmus

Tagesteller 3

[artes Kalbsgeschnetzeltes

mit Pfeffer-Krauterjus

Bramata-Polenta mit Triffel-Frischkase
glasiertes Duo-Bohnengemise

Tagesteller 4
Gebratenes /anderfilet
mit frischen, in Butter gebratenen Pflaumen und Mandeln

Salzkartoffeln
glasiertes Duo-Bohnengemise

Tagesteller b

Wildgeschnetzeltes mit Krauterrahmsauce
frische Butterspatzli

Rotkraut mit Marroni

Apfel mit Preiselbeeren

24

24

28

28

32

Leichtes Marronimousse mit Orangensauce und Rahm

Alle Preise in CHF und inklusive gesetzlicher MwSt.
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