
 

Alle Preise in CHF pro Person und inklusive gesetzlicher MwSt. 

Tag e s e m p f e h l u n g e n  
 

Dienstag, 22. September bis Samstag, 26. September 2026 
 
Currycremesuppe mit Chutney 9 
und frittierter Banane im Kokosmantel  
 

Grüner Salat 9 
mit französischer Sauce oder Balsamico-Vinaigrette 
 

Bunt gemischter Salat 12 
mit französischer Sauce oder Balsamico-Vinaigrette 
 

 

Tagesteller 1 
„Vitello tonnato“    24 
dünne Kalbfleischtranchen mit leichter Thunfischsauce und Kapern     
serviert mit Pommes frites 
 

Tagesteller 2 
Spanische Reispfanne    24 
mit Gemüse, Chorizo, Krevetten,  
Pouletstreifen und Safran  
 

Tagesteller 3 
Würziges Rindsgulasch mit Sauerrahm  28 
Bündner Pizokel  
Rotkraut mit Maroni 
 

Tagesteller 4 
Gebratenes Goldbrassenfilet  28 
mit Randenbuttersauce   
weisser Pilawreis und asiatische Gemüse  
 

Tagesteller 5 
Wildgeschnetzeltes mit Kräuterrahmsauce 32 
Frische Butterspätzli 
Rotkraut mit Maroni 
Apfel mit Preiselbeeren 
 

 
Hausgemachtes Tiramisu mit Rahm 9 
  


