Dienstag, 6.Januar bis Samstag, 10. Januar 2026
Kaserahmsuppe mit Birnen und Blatterteiggebéck

Griner Salat
mit franzosischer Sauce oder Balsamico-Vinaigrette

Weisser Kabissalat
mit gebratenem Speck und Brotcroiitons

Bunt gemischter Salat
mit franzosischer Sauce oder Balsamico-Vinaigrette

12
12

Tagesteller |

Salatteller mit Gemuse-Vinaigrette
mit knusprigen Frihlingsrollen und frittiertem Brokkoli
an Sweet-Chili-Sauce

Tagesteller 2

Feine Hirsch-Ravioli
mit Cognacrahmsauce, Rotkraut und Rohschinkenstreifen

Tagesteller 3

Hausgemachter Hackbraten
mit frittiertem Ei

an Rosmarinrahmsauce
Junge Bratkartoffeln
Erbsen-Karotten-Gemise

Tagesteller 4

Gebratene Goldbrassenfilets
mit Kokossauce

Nasi Goreng Gemisereis
verfeinert mit Curry

Tagesteller b

Gebratene Kalbsleberli mit Zwiebel-Krauterjus
Weissweinrisotto

Erbsen-Karotten Gemise

24

24

28

28

33

[itronenschnitte mit Waldbeerenragout und Rahm

Alle Preise in CHF und inklusive gesetzlicher MwSt.
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