
 

Alle Preise in CHF und inklusive gesetzlicher MwSt.  

Tag e s e m p f e h l u n g e n  
 

Dienstag, 6.Januar bis Samstag, 10. Januar 2026 
 

Käserahmsuppe mit Birnen und Blätterteiggebäck 9 
 

Grüner Salat 9 
mit französischer Sauce oder Balsamico-Vinaigrette 
 

Weisser Kabissalat  
mit gebratenem Speck und Brotcroûtons 12 
 

Bunt gemischter Salat 12 
mit französischer Sauce oder Balsamico-Vinaigrette 
 __________________________________________________________________________________ 
 

Tagesteller 1 
Salatteller mit Gemüse-Vinaigrette   24 
mit knusprigen Frühlingsrollen und frittiertem Brokkoli  
an Sweet-Chili-Sauce 
 

Tagesteller 2 
Feine Hirsch-Ravioli   24 
mit Cognacrahmsauce, Rotkraut und Rohschinkenstreifen 
 

Tagesteller 3 
Hausgemachter Hackbraten 28 
mit frittiertem Ei  
an Rosmarinrahmsauce 
Junge Bratkartoffeln 
Erbsen-Karotten-Gemüse 
 

Tagesteller 4 
Gebratene Goldbrassenfilets 28 
mit Kokossauce 
Nasi Goreng Gemüsereis 
verfeinert mit Curry 
 

Tagesteller 5 
Gebratene Kalbsleberli mit Zwiebel-Kräuterjus 33 
Weissweinrisotto 
Erbsen-Karotten Gemüse 
 ______________________________________________________________________________  
 

Zitronenschnitte mit Waldbeerenragout und Rahm 11 


