Dienstag, 9. Dezember bis Samstag, 13. Dezember 2025

Weissweincrémesuppe mit Gemiise und Knusperkase

Griner Salat
mit franzosischer Sauce oder Balsamico-Vinaigrette

Rucola Salat
mit gehobeltem Parmesan an Balsamico-Vinaigrette

Bunt gemischter Salat
mit franzosischer Sauce oder Balsamico-Vinaigrette

12

12

Tagesteller |

Vitello Tonnato™

dinne Kalbfleischtranchen

mit leichter Thunfischsauce und Kapern
serviert mit Bratkartoffeln

Tagesteller 2

Samiger Peperoni-Risotto

mit Speck, Rucola, frischen Krautern
und knusprig frittierten Késekrapfen

Tagesteller 3

Feiner Rindsschmorbraten
mit Perlzwiebel-Rotweinjus
feine Quarkpizokels
glasiertes Wurzelgemiise

Tagesteller 4

Gebratenes Saiblingsfilet
mit Randenbuttersauce

buttriger Kartoffelstampf
glasiertes Wurzelgemiise

Tagesteller b

Gebratene Kalbsleberli mit Zwiebel-Krauterjus
Weissweinrisotto

glasiertes Wurzelgemiise

24

24

28

28

33

Vanilleeis mit Birnenschnitzen, Schokoladensauce und Rahm
Alle Preise in CHF und inklusive gesetzlicher MwSt.
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