
 

Alle Preise in CHF und inklusive gesetzlicher MwSt.  

Tag e s e m p f e h l u n g e n  
 

Dienstag, 9. Dezember bis Samstag, 13. Dezember 2025 
 

Weissweincrèmesuppe mit Gemüse und Knusperkäse 9 
 

Grüner Salat 9 
mit französischer Sauce oder Balsamico-Vinaigrette 
 

Rucola Salat  12 
mit gehobeltem Parmesan an Balsamico-Vinaigrette 
 

Bunt gemischter Salat 12 
mit französischer Sauce oder Balsamico-Vinaigrette 
 __________________________________________________________________________________ 
 

Tagesteller 1 
„Vitello Tonnato“   24 
dünne Kalbfleischtranchen  
mit leichter Thunfischsauce und Kapern 
serviert mit Bratkartoffeln 
 

Tagesteller 2 
Sämiger Peperoni-Risotto 24 

mit Speck, Rucola, frischen Kräutern  

und knusprig frittierten Käsekrapfen 
 

Tagesteller 3 
Feiner Rindsschmorbraten 28 
mit Perlzwiebel-Rotweinjus 
feine Quarkpizokels 
glasiertes Wurzelgemüse 
 

Tagesteller 4 
Gebratenes Saiblingsfilet 28 
mit Randenbuttersauce 
buttriger Kartoffelstampf 
glasiertes Wurzelgemüse 
 

Tagesteller 5 
Gebratene Kalbsleberli mit Zwiebel-Kräuterjus 33 
Weissweinrisotto 
glasiertes Wurzelgemüse 
 ______________________________________________________________________________  
 

Vanilleeis mit Birnenschnitzen, Schokoladensauce und Rahm 9 


