Dienstag, 16. Dezember bis Samstag, 20. Dezember 2025

Curry-Kokossuppe mit knusprigen Kichererbsen

Griner Salat
mit franzosischer Sauce oder Balsamico-Vinaigrette

Linsen-Getreidesalat
mit Orangen-Vinaigrette

Bunt gemischter Salat
mit franzosischer Sauce oder Balsamico-Vinaigrette

12

12

Tagesteller |

Samiger Safranrisotto
mit buntem Gemise, Dorrtomaten, Basilikumpesto
und knusprigem Maniokchips

Tagesteller 2

Feine Steinpilz-Ravioli

mit gebratenen Pilzen und Rotkraut

an Cognacrahmsauce und Rohschinkenstreifen

Tagesteller 3

«Cog au vin»

im Rotwein geschmortes Poulet
Kartoffelpiree

Vichy-Karotten

Tagesteller 4
Gebratenes Heilbuttfilet
mit Champignon-Dillsauce
Safran-Pilawreis
Vichy-Karotten

Tagesteller b

Gebratene Kalbsleberli mit Zwiebel-Krauterjus
Weissweinrisotto

Vichy-Karotten

24

24

28

28

33

Panna Cotta mit Mango-Passionsfruchtsauce
frischer Mango und Kiwi

Alle Preise in CHF und inklusive gesetzlicher MwSt.
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