Dienstag, 27. Januar bis Samstag, 31. Januar 2026

Lauchcremesuppe mit Brotcrodtons und Téte de Moine

Griner Salat
mit franzosischer Sauce oder Balsamico-Vinaigrette

Kleiner, bunt gemischter Salat
mit franzosischer Sauce oder Balsamico-Vinaigrette

12

Tagesteller |

Biindner Pizokels

mit jungem Spinat, Trockenfleisch, Butter, Zwiebeln und Kase uberbacken

serviert mit Apfelmus

Tagesteller 2
Samiger Waldpilzrisotto

mit Rucola, Dorrtomaten und frittierten Parmesankrapfen

Tagesteller 3

Feines Kalbsragout

frische Butterspatzli

glasierte Schwarzwurzeln mit Sonnenblumenkernen

Tagesteller 4

Gebratenes Lachs-Schmetterlingsfilet

mit Avocado-Peperonisalsa

Couscous

glasierte Schwarzwurzel mit Sonnenblumenkernen

Tagesteller b

Gebratene Kalbsleberli mit Zwiebel-Krauterjus
Weissweinrisotto

glasierte Schwarzwurzel mit Sonnenblumenkernen

24

24

28

28

33

Hausgemachtes Tiramisu mit Frichten und Rahm

Alle Preise in CHF und inklusive gesetzlicher MwSt.
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