
 

Alle Preise in CHF und inklusive gesetzlicher MwSt.  

Tag e s e m p f e h l u n g e n  
 

Dienstag, 27. Januar bis Samstag, 31. Januar 2026 
 

Lauchcrèmesuppe mit Brotcroûtons und Tête de Moine 9 
 

Grüner Salat 9 
mit französischer Sauce oder Balsamico-Vinaigrette 
 

Kleiner, bunt gemischter Salat 12 
mit französischer Sauce oder Balsamico-Vinaigrette 
 __________________________________________________________________________________ 
 

Tagesteller 1 
Bündner Pizokels   24 
mit jungem Spinat, Trockenfleisch, Butter, Zwiebeln und Käse überbacken 
serviert mit Apfelmus 
 

Tagesteller 2 
Sämiger Waldpilzrisotto   24 
mit Rucola, Dörrtomaten und frittierten Parmesankrapfen 
 

Tagesteller 3 
Feines Kalbsragout 28 
frische Butterspätzli 
glasierte Schwarzwurzeln mit Sonnenblumenkernen 
 

Tagesteller 4 
Gebratenes Lachs-Schmetterlingsfilet 28 
mit Avocado-Peperonisalsa 
Couscous 
glasierte Schwarzwurzel mit Sonnenblumenkernen  
 

Tagesteller 5 
Gebratene Kalbsleberli mit Zwiebel-Kräuterjus 33 
Weissweinrisotto 
glasierte Schwarzwurzel mit Sonnenblumenkernen 
 ______________________________________________________________________________  
 

Hausgemachtes Tiramisu mit Früchten und Rahm 9 


