
 

Alle Preise in CHF pro Person und inklusive gesetzlicher MwSt. 

Tag e s e m p f e h l u n g e n  
 

Dienstag, 6. Oktober bis Samstag, 10. Oktober 2026 
 
Tomatencremesuppe  9 
mit Pesto und Mozzarellaschaum   
 

Grüner Salat 9 
mit französischer Sauce oder Balsamico-Vinaigrette 
 

Bunt gemischter Salat 12 
mit französischer Sauce oder Balsamico-Vinaigrette 
 

 

Tagesteller 1 
Feine Kürbisravioli   24 
mit Wirsing, gebratenen Auberginen und Cashewnüssen 
an Curry-Rahmsauce 
 

Tagesteller 2 
Capuns « Parler »    24 
offene Capuns mit jungem Spinat, Trockenfleisch  
mit Butter und Käse garniert 
Apfelmus 
 

Tagesteller 3 
Gebratene Hirschschnitzel  28 
Butterspätzli, Rosenkohlgemüse  
Apfel mit Preiselbeeren 
 

Tagesteller 4 
Gebratener Buntbarsch  28 
mit Zwetschgen an Weissweinsauce 
Weisser Pilawreis 
Rosenkohlgemüse 
 

Tagesteller 5 
Wildgeschnetzeltes mit Kräuterrahmsauce 32 
Frische Butterspätzli 
Rotkraut mit Marroni 
Apfel mit Preiselbeeren  
 
 
Hausgemachtes Karamellköpfchen, garniert 11 


