Dienstag, 15. September bis Samstag, 19. September 2026

Kirbiscremesuppe
mit Kirbiskerndl und Rohschinken

Griiner Salat

mit franzdsischer Sauce oder Balsamico-Vinaigrette

Bunt gemischter Salat

mit franzdsischer Sauce oder Balsamico-Vinaigrette

12

Tagesteller |

Feine Kirbisravioli

mit Wirsing. gebratenen Auberginen und Cashewniisse

an Curryrahmsauce

Tagesteller 2

Capuns «Parler»

offene Capuns mit jungem Spinat, Trockenfleisch

Butter und Kése garniert
Apfelmus

Tagesteller 3

Bindner Hirschschiiblig mit Jus
Butterspatzli, Rosenkohlgemiise
Apfel mit Preiselbeeren

Tagesteller 4

Gebratener Buntbarsch
mit Basilikum-Pesto und Weissweinsauce
Tomaten-Pilawreis, Rosenkohlgemiise

Tagesteller b

Wildgeschnetzeltes mit Krauterrahmsauce
Frische Butterspatzli

Rotkraut mit Maroni

Apfel mit Preiselbeeren

24

24

28

28

32

Hausgemachtes Karamellkopfchen, garniert

Alle Preise in CHF pro Person und inklusive gesetzlicher MwSt.
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