Dienstag, 20. Oktober bis Samstag, 24. Oktober 2026

Kaserahmsippchen mit Lauch und Blatterteig-Triangel

Griner Salat
mit franzosischer Sauce oder Balsamico-Vinaigrette

Bunt gemischter Salat
mit franzdsischer Sauce oder Balsamico-Vinaigrette

12

Tagesteller |

Salatteller mit gebratenen Pouletschnitzeln,
Orangenbutter und Joghurt-Bergamatte-Schaum,
serviert mit Sisskartoffelfritten

Tagesteller 2

Waadtlénder Saucisson und Zungenwurst
mit Kartoffel-Lauch-Rahmgemaise
und Jus

Tagesteller 3

Feiner Rindsschmorbraten
Rotwein-Rosmarin-Jus
Bramata Polenta
glasiertes Wurzelgemuse

Tagesteller 4

Gebratenes Lachs-Schmetterlingsfilet
Rotwein-Buttersauce
Weissweinrisotto

glasiertes Wurzelgemiise

Tagesteller b

Wildgeschnetzeltes mit Krauterrahmsauce
Frische Butterspatzli

Rotkraut mit Marroni

Apfel mit Preiselbeeren

24

24

28

28

32

Hausgemachter Apfelstreusselkuchen
mit Vanillesauce und Rahm
Alle Preise in CHF pro Person und inklusive gesetzlicher MwSt.
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