
 

Alle Preise in CHF pro Person und inklusive gesetzlicher MwSt. 

Tag e s e m p f e h l u n g e n  
 

Dienstag, 20. Oktober bis Samstag, 24. Oktober 2026 
 
Käserahmsüppchen mit Lauch und Blätterteig-Triangel 9 
 

Grüner Salat 9 
mit französischer Sauce oder Balsamico-Vinaigrette 
 

Bunt gemischter Salat 12 
mit französischer Sauce oder Balsamico-Vinaigrette 
 

 

Tagesteller 1 
Salatteller mit gebratenen Pouletschnitzeln,   24 
Orangenbutter und Joghurt-Bergamotte-Schaum,  
serviert mit Süsskartoffelfritten 
 

Tagesteller 2 
Waadtländer Saucisson und Zungenwurst   24 
mit Kartoffel-Lauch-Rahmgemüse  
und Jus 
 

Tagesteller 3 
Feiner Rindsschmorbraten 28 
Rotwein-Rosmarin-Jus 
Bramata Polenta 
glasiertes Wurzelgemüse 
 

Tagesteller 4 
Gebratenes Lachs-Schmetterlingsfilet  28 
Rotwein-Buttersauce 
Weissweinrisotto 
glasiertes Wurzelgemüse 
 

Tagesteller 5 
Wildgeschnetzeltes mit Kräuterrahmsauce 32 
Frische Butterspätzli 
Rotkraut mit Marroni 
Apfel mit Preiselbeeren  
 

 
Hausgemachter Apfelstreusselkuchen 
mit Vanillesauce und Rahm 9 


