
 

Alle Preise in CHF pro Person und inklusive gesetzlicher MwSt. 

Tag e s e m p f e h l u n g e n  
 

Dienstag, 28. April bis Samstag, 2. Mai 2026 
 
Rindskraftbrühe mit Griessklösschen 9 
 

Grüner Salat 9 
mit französischer Sauce oder Balsamico-Vinaigrette 
 

Bunt gemischter Salat 12 
mit französischer Sauce oder Balsamico-Vinaigrette 
 

 

Tagesteller 1 
Frische Spargeln und Linsensalat   24 
an Ei-Gemüsevinaigrette, gebratenem Paneer-Käse 
und Bärlauch-Dipsauce 
 

Tagesteller 2 
Feine Quarkpizokel   24 

an Morchelrahmsauce 

mit Frühlingszwiebeln, Champignons und Bündnerfleischstreifen  
 

Tagesteller 3 
Gebratenes Schweinsschnitzel mit Birne 28 
an Gorgonzolasauce und Rotweinjus 
junge Bratkartoffeln 
Karottengemüse 
 

Tagesteller 4 
Gebratenes Zanderfilet 28 
mit schwarzem Pfeffer und Erdbeeren 
Champagnerrisotto 
Karottengemüse 
 

Tagesteller 5 
Gebratene Kalbsnierli mit Körnersenfrahmsauce 33 
frische Taglierini-Nudeln 
Karottengemüse 
 

 
Bayerische Creme mit marinierten Erdbeeren und Rahm 9 


