Dienstag, 28. April bis Samstag, 2. Mai 2026

Rindskraftbrihe mit Griessklosschen

Griner Salat
mit franzosischer Sauce oder Balsamico-Vinaigrette

Bunt gemischter Salat
mit franzdsischer Sauce oder Balsamico-Vinaigrette

12

Tagesteller |

Frische Spargeln und Linsensalat
an Fi-Gemasevinaigrette, gebratenem Paneer-Kase
und Barlauch-Dipsauce

Tagesteller 2
Feine Quarkpizokel
an Morchelrahmsauce

mit Frahlingszwiebeln, Champignons und Biindnerfleischstreifen

Tagesteller 3

Gebratenes Schweinsschnitzel mit Birne
an Gorgonzolasauce und Rotweinjus
junge Bratkartoffeln

Karottengemiise

Tagesteller 4

Gebratenes Zanderfilet

mit schwarzem Pfeffer und Erdbeeren
Champagnerrisotto

Karottengemiise

Tagesteller b

Gebratene Kalbsnierli mit Kornersenfrahmsauce
frische Taglierini-Nudeln

Karottengemiise

24

24

28

28

33

Bayerische Creme mit marinierten Erdbeeren und Rahm

Alle Preise in CHF pro Person und inklusive gesetzlicher MwSt.
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