Dienstag, 29.September bis Samstag, 3. Oktober 2026

Kohlrabicremesuppe mit Kirbisschaum

Griner Salat
mit franzosischer Sauce oder Balsamico-Vinaigrette

Bunt gemischter Salat
mit franzdsischer Sauce oder Balsamico-Vinaigrette

12

Tagesteller |

Kiirbis-Kartoffelgnocchi

mit Spinat und Kurbis

an Basilikumsauce, garniert mit Stracciatella-Frischkase

Tagesteller 2

Feine Steinpilzravioli und Rotkraut
mit Cognacrahmsauce und Bindnerfleischstreifen

Tagesteller 3

[artes, gebratenes Wildschweinfilet
mit Speck-Rotweinsauce

Bramata Polenta

Blumenkohl nach polnischer Art

Tagesteller 4

Gebratene Riesenkrevette
an Weissweinsauce
Curry-Pilawreis

Tagesteller b

Wildgeschnetzeltes mit Krduterrahmsauce
Bundner Pizokel

Rotkraut mit Maroni

Apfel mit Preiselbeeren

24

24

28

28

32

Quarkkiichlein mit Heidelbeerragout, Vanilleeis und Rahm

Alle Preise in CHF pro Person und inklusive gesetzlicher MwSt.
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