20. & 21. April 2024

Leichter Spargelsalat an Gemisevinaigrette
auf Thunfischcarpaccio mit Wasabicrunch

Barlauchcremesuppchen
mit Morcheln und Blétterteigstange

*%kk

Gebratenes Duo vom Kalb mit Medaillon und Milke
an rosa Pfefferjus

Rahmnudeln

marktfrisches Gemise

Gebratene Jakobsmuscheln

auf Weissweinrisotto

mit Spargeln

Petersiliensauce und Randensponge

Karamellisiertes Baumnusshalbgefrorenes mit Rotelikirschen und Rahm
Kaseteller mit hausgemachtem Birnenbrot, Trauben und Nissen

Iwei Kugeln hausgemachtes Eis oder Sorbet nach Wahl mit Rahm

3 Gang
2 Gang

Hauptgang

Alle Preise in CHF und inklusive gesetzlicher MwSt.

Restaurant VA BENE | Gauggelistrasse 60 | 7000 Chur
T +41 81 258 78 02 | infol@restaurant-vabene.ch | www.restaurant-vabene.ch
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