24. bis 26. Dezember 2025

Karotten-Kabissalat auf Rindscarpaccio
mit Parmesan, Krautersalat und Kirbis

Fisbergsalat «Caesar»
mit Parmesan, Ei, Kdrbiskernen und gebratenem Speck
an Caesar-Dressing

Leichte Champagnerschaumsuppe
mit Gemiise, Riesenkrevette und Eigelb

Am Stiick gebratenes Kalbssteak

mit Petersilienbutter und rosa Pfeffer-Krauterjus
getriffelter Kartoffelstampf

festliches Gemise

Gebratenes Steinbuttfilet mit Graved-Lachsrose
Randenbuttersauce und Senfkdrner

weisser Pilawreis

festliches Gemise

Im Ofen gegarter Butternusskirbis
mit Rotkraut, Krduterfrischkase, Apfelchutney und festlichem Gemise

Warmes Schokoladenkiichlein
mit mariniertem Mangosalat und Himbeerrahmeis

Leichte Zitronenmousseschnitte
mit Jogurtschaum, Vanilleeis und Knusperstreusel

Kaseteller
mit Birnenbrot, Feigensenf und Niissen

3-Gang
2-Gang
Hauptgang

Alle Preise in CHF und inklusive MwSt.
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