Gerne verwdhnen wir Sie - ab 20 Personen - mit unseren kostlichen Biiffets.

Warum nicht ein feines Mendi vorgéngig mit einem reichhaltigen Vorspeisenbiiffet eroffnen
oder einem gluschtigen Desserbiiffet abschliessen?

Vorspeisenbiiffet 1

Sechs verschiedene Salate mit franzosischer Salatsauce & Balsamico-Vinaigrette pro Person 29
mit gehacktem Ei, Brotcroutons, Zwiebel

Antipastigemiise

Tomaten-Mozzarellasalat

Frischer Rauchlachs mit Meerrettichschaum

Hummus und Avocadococktail

Biindner Trockenfleischplatte

Vorspeisenbiiffet 2

Neun verschiedene Salate mit franzdsischer Salatsauce & Balsamico-Vinaigrette pro Person 36
mit gehacktem Ei, Brotcroutons, Zwiebel

Mariniertes Antipastigemiise und Mozzarella

Frischer Rauchlachs mit Meerrettichschaum

Rindstatar

Terrinen und Pasteten

.Vitello tonnato”
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Hauptspeisenbiffet 1

Schweins-, Saltimbocca™ an Madeirajus pro Person 36
Kalbsschulterbraten an Krduterrahmsauce

Fischknusperli mit Tartarsauce

Vegetarische Gemiiselasagne

Safranrisotto

Kartoffelgratin

Glasiertes Gemiise

Hauptspeisenbiiffet 2

Rindsschmorbraten an Rotwein-Krduterjus pro Person 42
Kalbsgeschnetzeltes mit Champignonrahmsauce

Lachsmedaillons an Weissweinsauce

Vegetarisches ,,Nasi Goreng”

Kartoffelgratin

Bramata Polenta

Buntes glasiertes Gemiise

Hauptspeisenbuffet 3

Roastbeef an Sauce Bearnaise pro Person 49
Am Stiick gebratener Kalbsriickensteak an Morchelsauce

Gebratene Riesencrevetten an Zitronengras-Kokossauce

Puschlaver Pizzoccherri mit jungem Spinat, Zwiebel, Butter und Kase iiberbacken

Kartoffelgratin

Weissweinrisotto

Pommes frites

Buntes glasiertes Gemiise
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Dessertbiffet

Mini-,,.Creme briilée” mit Karamellkruste

Panna Cotta mit Erdbeersauce

Hausgemachte Biindner Nusstortenecken
Mini-Schokoladen- und Friichtenkiichlein
Dunkle und helle Toblerone-Schokoladenmousse
Frischer Fruchtsalat

Hausgemachte Karamellkdpfchen

Leichtes Tiramisu

Vier frische Glaces und Sorbets

Mini-Bayrische Creme mit Waldbeerensauce
Mini-Kokosschaum mit Mango-Passionsfruchtsauce
Leichtes Zitronenmousse mit Himbeersauce
Schokoladen-Brownies Ecken

Kleine Kdseauswahl

Kleines Biiffet (5 Sorten) pro Person 18

Grosses Biiffet (8 Sorten) pro Person 22
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